HOUBOVA POLEVKA Z LESNICH HRIBKU

4 porce

2 hrsti susenych hub
40g mésla
40g mouky
2 hrsti susenych hub
3 brambory
1 mrkev (libovolné)
majorianka
stl, pepr
snitka rozmarynu
2 hrsti nudli

1 Houby vlozte do kastrolu a zalijte asi pillitrem vody a chvili povaite.
2 Ve vétsim hrnci nechejte rozpustit maslo, pfisypte mouku a oprazte dozlatova. Zalijte jisku asi
litrem studené vody a dikladné promichejte. P¥idejte brambory nakrijené na kosticky a mrkev.

Pridejte houby i s vyvarem (polévce dodé skvélou chut a barvu) a vaite do té doby, nez bude zelenina
mekka.

3 Polévku podle chuti dosolte, opepfete, piidejte majordnku, nasekany rozmaryn a nudle. Nechejte
provatit a servirujte.

Zdroj: Apetit - upraveno
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