DYNOVA POLEVKA

pro 4 osoby:

1 dyné Hokkaido
olivovy olej
3 jarni cibulky
11 zeleninového vyvaru
1zi¢ka suseného zazvoru (nebo kousek éerstvého)
stl, pepr
zakysana smetana

1 Dyni omyjte, rozpulte, 1zickou vydlabte a nakrajejte na mensi kousky.

2 Ve vétsim hrnel na olivovém oleji osmahnéte najemno nakrdjené jarni cibulky a pfidejte dyni a
krdtce osmahnéte.

3 Dyni zalijte zeleninovym vyvarem, osolte, opepiete a ptidejte zdzvor. Vaite na mirném plameni 20
az 30 minut, dokud nebude dyné mékka.

4 Na zavér polévku rozmixujte ty¢ovym mixérem, aby vznikl hladky krém.

5 Podavejte s 1zici zakysané smetany, ¢erstvé namletym pepfem a par kapkami olivového oleje.
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